Projekty
& Wyposazenie

Niekonczace sie mozliwosci
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GASTRO



DLACZEGO WARTO
NAS WYBRAC?

,Czas to waluta, ktérej sam nadajesz wartosc¢”

Projektowanie i otwieranie lokalu gastronomicznego to skomplikowany
i wielopoziomowy proces. Nalezy potaczy¢ ze sobg wizje, mozliwosci,
warunki techniczne oraz ostatecznie doprowadzi¢ catos¢ do konca.
Kluczenie pomiedzy zawitosciami kazdego etapu, koordynacja
projektantéw i wykonawcédw moze by¢ czasochtonna i kosztotwoércza.

Wychodzac naprzeciw inwestorom, ktérzy cenig swdj czas i chcieliby
aby caly proces otwierania lokalu przebiegat sprawnie dajemy
mozliwos¢ przejecia czesci obowigzkéw takich jak projektowanie
zaplecza i wnetrza, przygotowanie wytycznych instalacyjnych,
dostosowanie lokalu oraz jego wyposazenie.

Prowadzenie catosci lub czesci inwestycji z jedng firmag daje
mozliwos$¢ lepszej kontroli, brak potrzeby scalania wykonawcéw oraz
oszczednos$é czasu.

Dodatkowo przygotowalismy jasne i klarowne cenniki projektowe
podzielone na segmenty oraz przyktadowe estymacje wyposazenia
lokali i wyposazenia dodatkowego - jeszcze nigdy caty proces nie byt
tak klarowny.

Zapraszamy do kontaktu i rozmowy.
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Projekty technologiczne - Cennik Q9 | rrosecrs Projekty technologiczne — FAQ Q9 | rrosecrs

Konsultacje przed projektowe Cena netto (PLN) Jak wyglada zakres Panistwa ustug?
0 Konsultacja na terenie Krakowa wraz z dojazdem 200,00 Jestesmy w stanie zajac¢ sie petnym procesem projektowym restauracji uwzgledniajgc projekt technologiczny wraz

' o ! ! z niezbednymi odbiorami, wystrojem wnetrza praz pracami budowlanymi.Jeste$my w stanie dostarczyé wyposazenie
g Konsulatacja poza terenem Krakowa Do ustalenia indywidualnie . . X . . .

zaplecza kuchennego, barowego, Sali. Jeste$smy w stanie dostarczy¢ urzadzenia, elementy stalowe, drewniane.
Przygotowanie do projektu Mozemy zaja¢ sig tez wybrang czescia catego procesu.
9 Przygotowanie rysunkéw na bazie pliku JPG 400,00 c okt technologi iast potrzebny?
° Przygotowanie rysunkéw na bazie pliku PDF 300,00 zy proje echnologiczny jest potrzebny:
e Inwentaryzacja na terenie Krakowa do 25 m? 300,00 Projekt technologiczny nie jest potrzebny o ile cato$¢ wyposazenia bedzie zrobiona zgodnie ze wszystkimi normami
e Inwentaryzacja na terenie Krakowa do 50 m2 500,00 i wymaganiami poszczegqlnym mstytgcn kontroIUJa(_:ych. Nleizmlana to faktu,__ze takie mstytucleja_k sanepid lubig opiera¢
] ; , sie na projekcie technologicznym. Projekt technologiczny stuzy do koordynacji catego procesu projektowego. Pozwala na

@ Inwentaryzacja na terenie Krakowa do 150 m 1000,00 $wiadome rozplanowanie zaplecza i Sali; na zaprojektowanie na jego podstawie $cianek, instalacji, wentylacji, dekoracj;
9 Inwentaryzacja poza terenem Krakowa Do ustalenia indywidualnie na przygotowanie zestawien sprzetowych i koordynacje zamoéwien; na zatwierdzenia planéw wczesniej np. przez sanepid.

Cennik projektéw (wydruk w 3 kopiach)
Jaki jest przyblizony czas otworzenia gastronomii?

e Projekt technologiczny lokalu do 25 m? (trzy poprawki) 7 000,00

@ Projekt technologiczny lokalu do 26-50 m? (trzy poprawki) 1900,00 Caty proces otwierania gastronomii jest do$¢ skomplikowany i uzalezniony od wielu czynnikéw ale mozna przyja¢ ze

@ Projet technologiczny lokalu do 51-150 m2 " 5 50000 proste lokale nie wymagajace wielu prac projektowych i remontowych mozna otworzy¢ w okoto 2 miesigce, wieksze
rojekt technologiczny lokalu do 51- m? (trzy poprawki) , pomiedzy 3 a 5 miesiecy.

@ Projekt technologiczny lokalu powyzej 151 m? (trzy poprawki) 3900,00

® opis 300,00 . . .
S Jakie sg koszty otworzenia gastronomii?

@ Pieczec rzeczoznawcy 500,00

@ Rysunki mebli pod wycene (rzut z géry / z przodu / z boku) 30,00/mb Przyblizone koszty otwarcia gastronomii mozemy obliczy¢é na podstawie przygotowanych przez nas estymaciji

@ Rysunki baréw pod wycene (rzut z géry / z przodu / z boku) 100,00/mb dotyczacych zaplecza, baru, matej astronomii oraz wyposazenia dodatkowego. Do tych kosztéw nalezy doliczyé koszt

' przygotowania lokalu (remont), wnetrza oraz kosztéw dodatkowych powstatych podczas kazdej inwestycji.

Dodatkowe

@ Wytyczne instalacyjne lokalu do 25 m? 150,00 Czy dostane u Panstwa wszystkie urzadzenia dostepne na rynku?

® wytyczneinstalacyjne lokalu od 26-50 m? 250,00 Nie. Nasza firma dziatajac na rynku od 2007 roku wypracowata zoptymalizowane standardy sprzetowe co oznacza,

@ Wytyczne instalacyjne lokalu od 51-150 m? 350,00 ze dostarczamy urzadzenia wybranych marek zajmujgcych sie najczesciej produkcja wyspecjalizowanych urzadzen

@ Wytyczne instalacyjne lokalu powyzej 151 m? 450,00 w danym segmencie, do ktérych posiadamy lub s3 tatwo dostepne czesci zamienne i ktére sprawdzity sie w praktyce

) _ o _ ; o ; przy poprzednich realizacjach.

@ Koszt przygotowania odstepstwa od wysokosci / zagtebienia w terenie / o$wietlenia swiattem dziennym 400,00*%

*Podana cena za przygotowanie wniosku wraz z niezbednymi rysunkami. Dodatkowy koszt odstepstwa w sanepidzie okoto 350 PLN

Wizualizacje Jak wygladajg ptatnosci?

@ Wizualizacja lokalu do 25 m? 100,00 / m? Przy kompleksowych realizacjach pobieramy zaliczke w wysokosci 30%. Druga transza wynoszaca 50% jest ptatna
o najpozniej w dniu dostawy, oraz 20% pozostawiamy jako rozliczenie po zrealizowaniu inwestyciji.

@ Wizualizacja lokalu do 26 - 50 m? 80,00 / m?

@ Wizualizacja lokalu do 51 - 150 m? 60,00 / m?

@ Wizualizacja lokalu powyzej 150 m2 40,00 / 2 Jak wyglada obstuga po sprzedazowa i serwis?

Pozostate Wszelkie usterki i wady ujawnione w okresie obowigzywania gwarancji sg usuwane zasadniczo w najszybszym mozliwym

terminie, nie dtuzszym niz 2 dni robocze. Termin ten moze zosta¢ przedtuzony w przypadku dni swigtecznych oraz
@ Dojazd do Klienta poza terenem krakowa liczony w dwie strony 200/ km o czas niezbedny na zamdwienie np. czgsci. Po okresie gwarancji nadal jestesmy w stanie opiekowac sie i serwisowaé

maszyny na tych samych zasadach.
@ Rozpoczeta roboczo-godzina projektowa 100,00 yny y y

Warunki ptatnosci
@ Zaliczka 70% / pozostala kwota po zaakceptowaniu projektu
Warunki wspotpracy:

Realizacja zlecenia rozpoczyna sie po wptacie 70% zaliczki oraz przekazania wszystkich niezbednych danych do projektu wraz z dokumentami

Cena projektu uwzglednia 3 poprawki / JG Gastro moze wykona¢ wiecej poprawek i ich iloé¢ uzaleznia od ,jakosci wspotpracy” / dalsze prace rozliczane wedtug
roboczo godzin

Cena wizualizacji dotyczy projektowanego zaplecza i nie uwzglednia np. Sali lub toalet dla gosci / $ciany, okna itp. w uproszczonej formie / Sciany jednolite

Termin wykonania okresla JG Gastro i jest on zawsze przyblizony. Termin uzalezniony jest od ,jakosci wspotpracy” czyli np. jak szybko inwestor bedzie odnosit sie do
przesytanych projektow

Nie pracujemy w weekendy i Swieta.

Uwagi prosimy przesyta¢ w formie mailowej (nie telefonicznie / sms / facebook). Utatwi to prace i pomoze unikng¢ pomytek

Projekt technologiczny nie zawiera projektu wentylacji a jedynie podstawowe wytyczne. Sprawdzenie lokalu pod wzgledem mozliwosci technicznych zwigzanych
z wentylacja lezy po stronie inwestora

Ceny netto. Nalezy doliczy¢ VAT 23%



Projekty technologiczne — Proces wyposazenia

® | PROJECTS

O-I USTALENIEKONCEPCJIWRAZ
Z WIZYTA NA OBIEKCIE

(okoto tygodnia)

Ustalenie wizji i wymagan inwestora. Jezeli
zachodzi taka potrzeba sprawdzenie lokalu
pod wzgledem sanepidu i przysztych wyma-
gan zwigzanych z odbiorami.

03 e 05 POPRAWKI W PROJEKCIE WRAZ
Z KOLEJNYMI WYCENAMI

(ok. 2 tygodni)

Wykonanie wstepnego projektu zajmuje
kilka dni. W pézZniejszym czasie wspdlnie
z inwestorem optymalizujemy wyposazenie
pod wzgledem ergonomii pracy, wymagan
sanepidu oraz budzetu. Zazwyczaj projekt
jest gotowy po 2-3 poprawkach. Czas po-
$wiecony na tg cze$¢ w duzej mierze jest
uzalezniony od inwestora i jak szybko moze
odpowiadac¢ na przestane przez nas propo-
zycje (zazwyczaj dochodzg konsultacje
z kucharzem, architektem, firmami wspot-
pracujacymi)

(ok. 2 tygodni)

Po wyliczeniu ceny w razie potrzeby mozemy
wprowadzaé zmiany w projekcie i sprzecie
aby osiggnac¢ zadowalajacy poziom inwesty-
cji. Okres ten réwniez najczesciej uzaleznio-
ny jest od sprawnosci podejmowania decyzji
przez inwestora.

(o)
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(ok. 5 tygodni)

Zwyczajowo termin wykonanie mebli wynosi
od 3 do 5 tygodni i uzalezniony jest od stop-
nia skomplikowania oraz aktualnego obtoze-
nia na produkcji. Cze$¢ urzadzen dostepna
jest ,od reki” i moze by¢ dostarczona z dnia
na dzien. Pozostate urzadzenia powinny
by¢ wykonane w podobnym terminie jak
meble. W przypadku dtuzszych terminéw
informujemy o tym inwestora lub szukamy
zamiennikéw. Jezeli dane urzadzenia nie sa
niezbedne do pracy, moga zostac¢ dostarczo-
ne w pdézniejszym terminie.
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SZKOLENIE

(7 dzien)

Szkolenie najlepiej organizowac nie po mon-
tazu ale przed rozpoczeciem pracy. Czesto
okres od montazu do rozpoczecia dziata-
nia lokalu to kilka tygodni i personel moze
sie zmieniac. Informujemy jak pracowac na
sprzecie, na co zwraca¢ uwage i jak o niego
dbaé. Po szkoleniu zawsze pozostajemy do
dyspozycji telefoniczne;.
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USTALENIE PRZYBLIZONEGO ®
BUDZETU 04

(1 dzien)

Kazdy lokal mozna wyposazyé w réznych wa-
riantach. Zwyczajowo urzadzenia dostarcza-
ne przez naszg firme pochodzg ze $rednich
jakosciowo pétek ale juz na etapie rozmo-
wy inwestor z naszg pomocg jest w stanie
okresli¢ na ktérych elementach mu zalezy
i co chciatby doinwestowac. Gtéwnym celem
jest to aby nie rysowaé elementéw, ktérych
inwestor i tak nie kupi.

%
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(3-4 dni)

Wycene przygotowujemy po akceptacji projek-
tu. Mozemy informowa¢ o cenach poszcze-
goélnych elementéw w trakcie projektowania
natomiast nie przygotowujemy wycen posred-
nich. Dzieki takiej formie pracy inwestor ma
wyceniony ostateczny zakres i nad tg suma
jestesmy w stanie pracowac poprzez zamien-
niki lub negocjacje cenowe.
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WYTYCZNEINSTALACYJNE

(2 dni)

W momencie zaakceptowania mebli i urza-
dzen przygotowujemy wytyczne instalacyjne.
Okreslamy gdzie maja sie znalez¢ zrédta pra-
du, wody itp. Okreslamy moce oraz wysokosci
tak aby montaz przebiegat sprawnie.
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(ok. 2-3 dni)

Montaz urzadzen najczesciej trwa 1-2 dni pod
warunkiem, ze lokal jest odpowiednio przygo-
towany. llo$¢ os6b montujgcych staramy sie
dobiera¢ do ilosci pracy aby proces przebiegat
jak najsprawniej. Nalezy wzigé pod wage moz-
liwos$¢ wydtuzenia tego czasu ze wzgledu na
nie przygotowanie lokalu (zle przygotowane
lub brak przytaczy), braki sprzetowe (co$ nie
dojedzie w terminie) lub nie przewidziane zda-
rzenia, ktdre jak przy kazdej inwestycji moga
sie przydarzy¢.
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(&) »

o
o E

(bez terminowo)

Urzadzenia dostarczane przez nas napra-
wiane sg zgodnie z warunkami gwarancji po-
szczegolnych maszyn. Duze elementy takie
jak urzadzenia grzewcze, piece, chtodnictwo
naprawiane sg na miejscu w lokalu. Urza-
dzenia mniejsze takie jak frytownice, grille
kontaktowe, miksery itp. naprawiane sg na
serwisach zewnetrznych i nalezy bra¢ pod
uwage ich brak w trakcie naprawy. Staramy
sie reagowac mozliwie najszybciej czyli jeden-
-dwa dni. Okres ten moze zostaé wydtuzony ze
wzgledu na weekendy, Swigta lub konieczno$¢
$ciggniecia czesci zamiennych. Dziatajac
z naszg firma instnieje mozliwos$¢ korzysta-
nia ze sprzetéw zamiennych z wypozyczalni
gastronomiczne;j.



Przyktadowe wyposazenie wraz z cenami @ | prosECTS @ | PROJECTS

ZMYWALNIA
Cena 20 000 - 25 000 PLN netto

Uzalezniona od wielkosci mebli

BAR KUCHNIA
Cena 45 000 - 65 000 PLN netto Cena 100 000 - 150 000 PLN netto
Uzalezniona od typu ekspresu, wielkosci Uzalezniona od typu urzadzen oraz stotow
i jakoSci urzadzern chtodniczych zamiast neutralnych
* Ceny zaznaczone na niebiesko — przyblizone ceny wyposazenia z wizualizacji Ceny netto. Nalezy doliczy¢ VAT 23%



Przyktadowe wyposazenie wraz z cenami @ | prosECTS @ | PROJECTS

ZMYWALNIA SZATNIA
Cena 15000 - 20 000 PLN netto Cena 3 000 - 8 000 PLN netto
Uzalezniona od wielkosci mebli oraz Uzalezniona od wielkosci mebli
wystepowania szafy przelotowej i ilosci szafek
BAR KUCHNIA MAGAZYN
Cena 25 000 - 35 000 PLN netto Cena 80 000 - 120 000 PLN netto Cena 3 000 - 6 000 PLN netto
Uzalezniona od wielkosci mebli Uzalezniona od typu urzadzer oraz stotow Uzalezniona od typu i iloSci regatéw oraz typu
i dodatkowych urzadzen drobnych chtodniczych zamiast neutralnych i ilodci chtodnictwa
* Ceny zaznaczone na niebiesko — przyblizone ceny wyposazenia z wizualizacji Ceny netto. Nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Przyktadowe wyposazenie wraz z cenami @ | prosECTS @ | PROJECTS

URZADZENIA BAROWE
Cena 30 000 - 50 000 PLN netto

Uzalezniona od ilosci i jakosci urzadzeri

ZABUDOWA BAROWA
Cena 40 000 - 50 000 PLN netto

Uzalezniona od dtugosci baru
oraz jego skomplikowania

* Ceny zaznaczone na niebiesko — przyblizone ceny wyposazenia z wizualizacji Ceny netto. Nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Przyktadowe wyposazenie wraz z cenami ® | prosECTS @ | PROJECTS

MALA GASTRONOMIA
Cena 80 000-110 000 PLN netto
Uzalezniona od wielkosci lokalu
oraz ilosci wyposazenia

* Ceny zaznaczone na niebiesko — przyblizone ceny wyposazenia z wizualizacji Ceny netto. Nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Dodatkowe opcje wyposazenia

Dodatkowe wyposazenie baru

Nazwa

Wyciskarka do cytrusow
Sokowiréwka

Blender

Urzadzenie do goracej czekolady
Ekspres do kawy z mtynkiem

Urzadzenie do wody

Dodatkowe wyposazenie kuchni

Nazwa

Zmywarka do garnkow

Pakowarka prézniowa dobrej jakosci
Szatownica dobrej jakosci

Krajalnica dobrej jakosci

Mikes reczny dobrej jakosci

Cutter-wilk dobrej jakosci

Mikser spiralny dobrej jakosci

Przyblizona cena
sprzedazy (PLN netto)

2 450

5900

900

1500

17 000

8950

Przyblizona cena sprze-
dazy (PLN netto)

1500

7500
4900
1500
1500
3800
3500

Koszty dodatkowe, ktére warto wzigé pod uwage

Nazwa

Podstawowe akcesoria barowe
Zestaw garnkow i patelni

Zestaw pojmnikéw GN

Zestaw nozy i akcesoriéw kuchennych
Sztucce dla 50 oséb dobrej jakosci

Porcelana dla 50 oséb dobrej jakosci

Szkto dla 50 oséb dobrej jakosci

Przyblizony czas zwrotu
inwestycji / miesigcach

1

25

02

05

Przyblizony czas zwrotu
inwestycji / miesigcach

10
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@ ‘ PROJECTS

Podstawa obliczenia
Koszt 0,2 | soku 3 PLN / sprzedaz 8 PLN / ilo$¢ 20 /
zysk dzienny 100 PLN

Koszt 0,5 | soku 2,5 PLN / sprzedaz 8 PLN / ilos$¢ 20 /
zysk dzienny 110 PLN

Koszt 0,3 I drinka 4 PLN / sprzedaz 17 PLN / ilo$¢ 20
/ zysk dzienny 260 PLN

Koszt 0,3 | czekolady 3,5 PLN / sprzedaz 10 PLN /
ilos¢ 20 / zysk dzienny 130 PLN

Koszt czarnej kawy 1 PLN / sprzedaz 8 PLN / ilos¢ 50
/ zysk dzienny 350 PLN

Koszt 0,51 wody 0,02 PLN / sprzedaz 5 PLN / ilos¢ 50
/ zysk dzienny 249 PLN

Podstawa obliczenia

Oszczednosé na 1 cyklu vs umycie reczne 3 PLN /
ilos¢ cykli dziennie 20 / zysk dzienny 60 PLN

Zakres cenowy PLN (PLN netto)
7000 -1 500

5000-10000

2000 -3 000

2000 -3 000

3000 -4 000

8 000-10 000

3000 -4 000

@ ‘ PROJECTS




Nagtéwek Q9 | rrosecrs Przyktadowe realizacje QQ | prosects

PLAC NOWY 1

Robert i Wojtek swojego czasu prowadzili wtasny lokal w przemystowej
czesci Krakowa. Lokal odnosit spore sukcesy. Zrezygnowali jednak
z wtasnego biznesu, aby podja¢ wyzwanie prowadzenia duzej restaurac;ji
w centrum krakowskiego Kazimierza.

Restauracja dziatata bardzo dobrze, dlatego padta decyzja o rozbudowie
na kolejne pigtra. Poczatkowy projekt, ktéry Panowie otrzymali od
warszawskiego dostawcy, byl typowo zaprojektowang kuchnig
z modutowymi urzgdzeniami oraz typowymi meblami. Po dtuzszej
rozmowie, przedstawieniu argumentéw za i przeciw, catos¢ zostata
przeprojektowana.

Kuchnia zostata utozona na murowanych cokotach dla tatwego
czyszczenia, wszystkie blaty zostaly wykonane w duzych elementach,
stoty chtodnicze zabudowane tworzac catos¢. W samej wyspie znalazty
sie palniki gazowe najwyzszej jakosci, plancha indukcyjna, piekarnik,
stét chtodniczy oraz ultra szybki salamander. Najtadniejsza kuchnia na
Kazimierzu juz dziata.

Sprawdz film z realizaciji:

(>)

www.youtube.com/watch?v=X0h0g9dB2UI&t=32s

18
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www.youtube.com/watch?v=X0h0g9dB2UI&t=32s

Nagtéwek Q9 | rrosecrs Przyktadowe realizacje QQ | prosects

Astris

Z Panem Sylwestrem, ale wtasciwie juz Sylwkiem znamy sie dtugo.
Przez prawie 10 lat znajomosci obserwowalismy rozwdj jego firmy.

Z poczatku prowadzit pizzerig, w ktérej sprzedawali réwniez dania
obiadowe. Pézniej garmazerka i kilkanascie wtasnych sklepéw.

Dzi$ =zarzadzaja dodatkowo trzema kantynami w Krakowie.
Z kazdym kolejnym lokalem rozmach jest coraz wiekszy bo
i doswiadczenia inne.

Kantyna pracownicza w biurowcu Astris to flagowy lokal, ktéry ma
przyciggnac¢ kolejne lokalizacje. Trzymamy kciuki.
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Nagtéwek Q9 | rrosecrs Przyktadowe realizacje QQ | prosects

Urban Garden

Pani Ewelina napisata do nas w sprawie modernizacji kuchni. Tak
naprawde niedawno wyposazyta zaplecze, jednak nie do kornca byta
z niego zadowolona.

Urban Garden to nieduzy lokal w sercu Krakowa, potgczony
z apart hotelem. Rano serwuje sniadania dla gosci a popotudniu zamienia
sie w przytulng restauracje.

Kuchnia potgczona jest z barem i prawie w catosci otwarta. Od poczatku
byto wiadomo, ze catos¢ musi prezentowac sie pieknie a zarazem by¢
funkcjonalne. Wyspa okazata sie idealnym rozwigzaniem ze wzgledu na
mozliwos¢ dopasowania jej do zastanej przestrzeni. Razem ze szklanym
okapem oraz meblami nierdzewnymi zabudowanymi kamieniem,
drewnem oraz szkltem prezentuje sie niesamowicie.
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Nagtéwek Q9 | rrosecrs Przyktadowe realizacje QQ | prosects

Relax

Wiasciciele Klubokawiarni Relax postanowili odswiezy¢ wnetrze lokalu
po kilku latach pracy.

Wykonalismy zabudowe barowa stanowigcg wazny element wystroju
tego wnetrza.

Bar oprécz spetniania swojej gtéwnej i zasadniczej funkcji miat ciekawie
wygladag, by¢ elementem dekoracyjnym.

Tylna $ciana zostata obtozona aglomarmurem, ten sam akcent znalazt
sie na froncie zabudowy.

Duze znaczenie w catym projekcie ma réwniez o$wietlenie - zaréwno to
pod po6tkami jak i pod kontuarem.
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0Q GASTRO

JG Gastro L +126582109
Al. Dygasinskiego 42/3 . 887 448 836
30-820 Krakoéw B¢ mobile@jggastro.com

Petna oferta przyczep, wézkow
i roweréw gastronomicznych na
www.jggastro.com



