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Uwagi:
- Projekt wentylacji w odrębnym opracowaniu.
- Rozdział czasowy dostaw od godzin otwarcia lokalu dla
klientów.

Zestawienie
Strefa Nr. Szt. Nazwa Szer. Głęb. Wys. Moc el.

[kW]
1 1 Pomieszczenie socjalno- Szatniowe
1 1 6 Szafa ubraniowa 2-osobowa 300 500 1800
1 2 1 Szafka 2-drzwiowa ze zlewem 800 450 850
2 1 Kuchnia
2 1 2 Szafa chłodnicza przeszklona 600 696 1850 0.6
2 10 1 Warnik elektryczny 400 700 850 6
2 11 1 Taboret indukcyjny 500 500 380 5
2 12 1 Płyta grillowa gładka, elektryczna 400 700 850 4
2 13 1 Kuchnia indukcyjna 4-polowa 800 700 850 14
2 14 1 Półka ścienna / reling 3050 300 200
2 16 1 Okap przyścienny z filtrami i oświetleniem 4200 1100 500
2 17 1 Stół chłodniczy 2-drzwiowy 900 700 850 0,3
2 18 1 Stół z półką 350 700 850
2 19 1 Półka ścienna 2-poziomowa 1350 300 600
2 2 1 Regał 5-półkowy ociekowy 700 600 1800
2 20 1 Szafka z drzwiami suwanymi i zlewem 2500 600 850
2 23 1 Szafka grzewcza na talerze 450 500 850 0,8
2 23 1 Salamander ścienny 470 520 530 2,8
2 24 1 Półka ścienna 2-poziomowa 900 300 600
2 25 3 Lampa grzewcza, czarna - - - 0,8
2 27 1 Kostkarka  29 kg/24 h 390 460 695 0,4
2 28 1 Umywalka ścienna 400 300 200
2 3 1 Basen 1-komorowy 800 600 850
2 31 1 Stół chłodniczy 2-drzwiowy 900 700 850 0,3
2 32 1 Szafka otwarta ze zlewem 1750 700 850
2 35 2 Półka ścienna 2-poziomowa 1300 300 600
2 6 1 Piec konwekcyjno-parowy 6xGN1/1 850 842 754 10,8
2 7 1 Podstawa pod piec z prowadnicami 850 700 850
2 8 1 Element neutralny z półką 400 700 850
2 9 1 Kuchnia indukcyjna 2-polowa 400 700 850 7
3 1 Zmywalnia
3 1 1 Stół załadowczy ze zlewem 1-komorowym do

zmywarki kap\turowej
1050 750 850

3 4 1 Zmywarka kapturowa 635 750 1520 9
3 5 1 Stół wyładowczy do zmywarki kapturowej 1000 750 850
3 6 1 Szafa przelotowa z drzwiami suwnymi 1000 400 2000
3 7 1 Umywalka ścienna 400 250 200
4 1 Bar
4 1 1 Zabudowa barowa frontowa, blat nierdzewny 4200 700 900
4 4 2 Szafa chłodnicza, nierdzewna 600 600 850 0,2
4 5 1 Stół chłodniczo-mroźniczy 905 700 600 0,3
4 6 1 Zabudowa barowa tylna, blat nierdzewny 3300 800 900
4 7 2 Szafa chłodnicza, nierdzewna 600 600 850 0,2
4 8 2 Szafa chłodnicza na wino 600 600 1800 0,2
5 1 Piekarnia
5 1 1 Umywalka ścienna 400 300 200
5 10 2 Wózek na GN1/1 - - - -
5 11 1 Mikser do ciasta 34 l, sterowane elektr. 520 850 860 -
5 12 1 Regał 5-półkowy 1000 750 1800
5 13 1 Basen 1-komorowy 800 750 850
5 16 1 Stół roboczy 1950 750 850
5 17 1 Półka ścienna 2-poziomowa 1950 300 600
5 18 1 Zmywarka podblatowa z koszem 500x500mm 600 600 850 6
5 19 1 Schładzarko-zamrażarka szokowa 5x GN 1/1 750 750 890 1,3
5 20 1 Szafka z drzwiami uchylnymi 1500 400 1800
5 21 1 Szafa chłodnicza GN2/1 693 742 2008 0,3
5 22 1 Szafa chłodnicza 400x600mm 693 826 2008 0,3
5 23 1 Szafka otwarta z 2 półkami 1790 700 850
5 24 1 Stół centralny z półką, blat drewniany 3000 1150 850
5 25 1 Wałkownica do ciasta 1630 730 600
5 4 1 Piec konwekcyjno-parowy 6xGN1/1 850 842 754 10,8
5 5 1 Podstawa pod piec z prowadnicami 850 700 850
5 6 1 Piec piekarniczy - - - 21
5 7 1 Garownik - - - 1,5
5 8 1 Okap przyścienny z filtrami i oświetleniem 2000 1300 500
5 9 2 Wózek na blachy piekarnicze - - - -
6 1 Bar i sprzedaż
6 1 1 Zabudowa barowa tylna ze zlewem 2-kom 2350 700 920
6 4 2 Szafa chłodnicza, nierdzewna 600 600 850 0,2
6 5 1 Zabudowa barowa frontowa 5000 800 920
6 6 2 Szafa chłodnicza, nierdzewna 600 600 850 0,2
6 7 1 Ekspres do kawy 2-grupowy 760 530 470 2,6
6 8 1 Młynek do kawy 250 320 550 0,2
6 9 1 Witryna chłodnicza - - - -
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