Zestawienie

o Q Strefa | Nr. | Szt. Nazwa Szer. | Gfeb. | Wys. M[isv]el.
— [N 1 1 Pomieszczenie socjalno- Szatniowe
\k},}q T 1 1 6 Szafa ubraniowa 2-osobowa 300 | 500 | 1800
= 1 y O 3 1 2 [ 1 Szafka 2-drzwiowa ze zlewem 800 | 450 | 850
hp_ 2 1 Kuchnia
170x80 ‘ — 2 1 2 Szafa chtodnicza przeszklona 600 | 696 | 1850 0.6
lj — 2 10 1 Warnik elektryczny 400 | 700 | 850 6
\ | 2 11 1 Taboret indukcyjny 500 | 500 | 380 5
| N / - — 2 12 1 Ptyta grillowa gtadka, elektryczna 400 | 700 | 850 4
o= 2 | Kuchnia L ‘ J = 20 2 [13] 1 Kuchnia indukcyjna 4-polowa 800 [ 700 | 850 [ 14
) 197 mZiJLz pracownikow | 90 2 [14] 1 Pdtka Scienna / reling 3050 | 300 | 200
‘ 30 Bl 2 16 | 1 Okap przyscienny z filtrami i o$wietleniem 4200 | 1100 | 500
2 17 1 Stot chtodniczy 2-drzwiowy 900 | 700 | 850 03
- 2 18 1 Stot z potka 350 | 700 | 850
— 2 19 1 Pétka $cienna 2-poziomowa 1350 | 300 | 600
_g— | 80 i 2 2 1 Regat 5-potkowy ociekowy 700 | 600 | 1800
X1 200 NN 2 20 1 Szafka z drzwiami suwanymi i zlewem 2500 | 600 | 850
3 3|Zmywa|nia 2 23| 1 Szafka grzewcza na talerze 450 | 500 | 850 08
2 o \ 2 23| 1 Salamander $cienny 470 | 520 | 530 2,8
47m |1 pracownik - czasowo 2 24 1 Pétka $cienna 2-poziomowa 900 | 300 | 600
= m D [T\ 2 25 3 Lampa grzewcza, czarna - - - 08
— 2 27 1 Kostkarka 29 kg/24 h 390 | 460 695 0,4
2 28 1 Umywalka $cienna 400 | 300 | 200
240 Dltdga Meidcia ( 2 [ 3] 1 Basen 1-komorowy 800 | 600 | 850
. 2 31 1 Stot chtodniczy 2-drzwiowy 900 | 700 | 850 03
6x1 272 ‘ ‘ sonelu i dostaw 4 h 2 32 1 Szafka otwarta ze zlewem 1750 | 700 | 850
\ { ' 5 | Pikaria 2 |35 2 Pétka scienna 2-poziomowa 1300 | 300 | 600
3 %J ) 5 — 2 6 1 Piec konwekcyjno-parowy 6xGN1/1 850 | 842 | 754 | 108
- u 77, 23,7 m |1'2 pracownikéw 2 7 1 Podstawa pod piec z prowadnicami 850 | 700 | 850
,’ // 4 2 8 1 Element neutralny z pétka 400 | 700 | 850
g // // C 0, 2 9 1 Kuchnia indukcyjna 2-polowa 400 | 700 | 850 7
i @ o2 3 1 Zmywalnia
— B ERN| 2 < 3 1 1 Stot zatadowcezy ze zlewem 1-komorowym do | 1050 | 750 | 850
y N zmywarki kap\turowej
’7 j 4§§ 5& Q 3 4| 1 Zmywarka kapturowa 635 | 750 | 1520 | 9
i = 2 3 5 1 Stot wytadowcezy do zmywarki kapturowej 1000 [ 750 | 850
L ‘ | 8 3 6 1 Szafa przelotowa z drzwiami suwnymi 1000 | 400 | 2000
| | ole—| Sy 3 7 1 Umywalka $cienna 400 | 250 | 200
] ) S '§ 6 | Barisprzedaz 7 7 Bar
e H i Sy 5 529 2 {+-2-pracowniko — 4 1 1 Zabudowa barowa frontowa, blat nierdzewny | 4200 | 700 | 900
1 | ‘ g _g 10 miejsekons mpgy}nycq 4 41 2 Szafa chtodnicza, nierdzewna 600 | 600 | 850 0,2
\ g ) / 4 5 1 Stét chtodniczo-mrozniczy 905 | 700 | 600 03
‘ ‘ ) “" E / E 4 6 1 Zabudowa barowa tylna, blat nierdzewny 3300 | 800 | 900
350 7 1 At 0 : ‘ 4 71 2 Szafa chtodnicza, nierdzewna 600 | 600 | 850 | 0,2
279 Il | = Wydawanie positkow i an 2 | 8| 2 Szafa chlodnicza na wino 600 | 600 | 1800 | 02
R — . =y a8 napojow . 5 1 Piekarnia
‘ ‘ = | - Ny _ 4 |Bar /‘% 3 5 1 1 Umywalka $cienna 400 300 200
- = 4 _ m?2|1-2 pracownikow — L 5 |10 2 Wozek na GN1/1 - - - -
::J u - /l ° @ |:|| ‘ ™" |28 mieisc konsumpeyinych _ — 5 |11 1 Mikser do ciasta 34 |, sterowane elekir, 520 | 850 | 860 | -
\ i s00200. — — _ i V\lly%awame ésprzed_az ) 5 (12 1 Regal 5-pofkowy 7000 | 750 | 1800
N i ; il s T Z lady sprzedazqwej 5 |13 | 1 Basen 1-komorowy 800 | 750 | 850
| ) | R 5 16 1 Stét roboczy 1950 | 750 | 850
00 ﬁ j | 1 N ‘ ( 2 B A : 5 17| 1 Pétka scienna 2-poziomowa 1950 | 300 | 600
i O - o ] : 5 18 | 1 | Zmywarka podblatowa z koszem 500x500mm | 600 | 600 | 850 6
L J T N '“' A\ 5 19 1 Schtadzarko-zamrazarka szokowa 5x GN 1/1 750 | 750 | 890 13
" h b 5 |20 1 Szafka z drzwiami uchylnymi 1500 | 400 | 1800
/ / 5 21 1 Szafa chtodnicza GN2/1 693 | 742 | 2008 03
/7 Ll S — ( I T T 5 [22] 1 Szafa chtodnicza 400x600mm 693 | 826 | 2008 [ 03
KD KD = || 5 23| 1 Szafka otwarta z 2 pétkami 1790 [ 700 | 850
. - J] 5 24 1 Stot centralny z pétka, blat drewniany 3000 | 1150 | 850
‘ C )) N 5 [25] 1 Watkownica do ciasta 1630 | 730 | 600
@ (( - TR 5 4 1 Piec konwekcyjno-parowy 6xGN1/1 850 | 842 | 754 10,8
o N | -l - ——
a e | G S G| I 5 5 1 Podstawa pod piec z prowadnicami 850 | 700 | 850
] L ﬁA 5 6 1 Piec piekarniczy - - - 21
5 7 1 Garownik - - - 15
< | ) KD T 5 8 1 Okap przyscienny z filtrami i o$wietleniem 2000 [ 1300 | 500
b i ( <D } | . 5 9 2 Wézek na blachy piekarnicze - - - -
ol ’ 70x80 8060 8060 80x60 ‘ C — | T T 6 1 Bar i sprzedaz
g_ s ( ( r ) N 6 1 1 Zabudowa barowa tylna ze zlewem 2-kom 2350 [ 700 [ 920
| = . ‘\ \‘ ] (( -l i 6 4] 2 Szafa chtodnicza, nierdzewna 600 | 600 | 850 | 0,2
o l | o — L || 6 5 1 Zabudowa barowa frontowa 5000 | 800 [ 920
i - = g o P | 4& 1 H 6 6 2 Szafa chtodnicza, nierdzewna 600 | 600 | 850 0,2
= o = 2 o o |:| Na 280x100 | 6 | 7] 1 Ekspres do kawy 2-grupowy 760 | 530 | 470 | 26
= y 6 g8 | 1 Miynek do kawy 250 | 320 | 550 | 02
& 6 9 1 Witryna chtodnicza - - - -
297
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Wejscie Klientow z ejsciie klientotv z
zewnatr2 (kurtyna zZewnatrz (kyftyna
rzna) powjetfzna)
Uwagi:

- Projekt wentylacji w odrebnym opracowaniu.
- Rozdziat czasowy dostaw od godzin otwarcia lokalu dla

klientéw.
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